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La Dôle, alliée sans chichi

Composée majoritairement de pinot noir  
et de gamay, la Dôle est un assemblage 
emblématique du Valais. Il se refait une place  
de choix sur nos tables.

Trois opportunités de 
déguster de la Dôle

MARTIGNY: FOIRE DU VALAIS
La Dôle du Valais est l’une des invités 
d’honneur de la Foire du Valais du  
26 septembre au 5 octobre. Ce vin légen-
daire incarne à merveille l’esprit épicu-
rien de la Foire. À déguster sur les stands 
de plusieurs caves valaisannes.

→→ foireduvalais.ch

SAINT-GALL: OLMA
Le Valais est le canton hôte de cette  
traditionnelle foire suisse de l’agriculture 
et de l’alimentation du 9 au 19 octobre. 
Retrouvez la Dôle auprès de certaines 
caves valaisannes (Halle 4) ou de Swiss 
Wine Valais (Genussmarkt).

→→ valais.ch/olma

VALAIS: CAVES OUVERTES D’AUTOMNE
Une fois les vendanges terminées,  
les caves valaisannes vous ouvrent  
à nouveau leurs portes de la fin octobre 
jusqu’à Noël. L’occasion de (re) découvrir 
la Dôle et la richesse des vins valaisans 
directement auprès des vignerons.

→→ caves-ouvertes-valais.ch

A vez-vous osé la Dôle ? Si ce 
n’est pas encore le cas, cet 
assemblage emblématique 

mérite d’être redécouvert. Sa sim-
plicité et son authenticité en font 
un allié de choix lors de nom-
breuses occasions.
Petit rappel: ce nom désigne un as-
semblage des deux cépages rouges 
les plus présents en Valais, le pinot 
noir et le gamay. Ceux-ci doivent 
constituer au moins le 51% du pro-
duit final, part dans laquelle le 
pinot noir domine, et peuvent être 
complétés avec une large gamme 
de cépages allant du gamaret à la 
syrah en passant par le garanoir, le 
carminoir, l’ancellotta, le diolinoir 
ou encore le merlot. Un processus 
qui procure à la Dôle valaisanne 
une multitude d’expressions au gré 
des terroirs et des producteurs. Sa 
marque de fabrique? C’est un vin 
plutôt léger, dans lequel se dis-
tinguent en bouche des notes de 
fruits rouges et des tanins bien 

ronds, d’autant plus lorsque le cru 
est élevé en fûts de chêne.
Ce coup de projecteur remet dans 
la lumière un vin qui fait partie du 
patrimoine valaisan depuis des dé-
cennies: il s’agit tout simplement 
du premier assemblage connu 
dans le canton puisqu’elle fait son 
apparition en Valais en 1850.
Sa simplicité en fait aussi un allié 
de choix pour des accords mets et 
vins. Dans le domaine, elle ne dé-
çoit jamais, que vous la dégustiez 
avec une assiette valaisanne à 
l’apéritif, avec une pizza ou un plat 
de spaghettis, en croquant un 
sandwich ou autour d’une raclette 
avec des amis. Alors si vous n’avez 
pas encore osé la Dôle, c’est le mo-
ment de l’adopter.
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